Temas | Mddulo Produccion Vegetal

Unidad 1. Introduccién de cultivos regionales. Importancia regional, nacional y mundial. Regiones
de produccidn a nivel nacional. Insercidn en los sistemas productivos de la region NEA. Escala de
produccién y niveles tecnoldgicos.

Unidad 2. Cana de aztcar. Sistematica. Fenologia. Ecofisiologia. Composicion quimica. Necesidades
nutricionales. Técnicas del cultivo. Preparacién del suelo. Sistemas de plantaciéon. Epocas.
Densidades.

Unidad 3. Cafna de aztcar. Manejo del cultivo. Labores culturales. Control de malezas, plagas y
enfermedades.

Unidad 4. Caiia de azlcar. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Industrializacidon y comercializacion.
Calidad.

Unidad 5. Yerba Mate. Sistematica. Fenologia. Ecofisiologia. Composicion quimica. Necesidades
nutricionales.

Unidad 6. Yerba Mate. Sistemas de reproduccién de plantines. Estructuras. Siembra. Densidad.
Cuidados especificos. Tipos de viveros. Transplante.

Unidad 7. Yerba Mate. Manejo del cultivo. Labores culturales. Control de malezas y plagas. Cubiertas
verdes. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Industrializacién y comercializacién. Calidad.

Unidad 8. Té. Sistematica. Fenologia. Ecofisiologia. Necesidades nutricionales. Composicidon quimica.
Métodos de multiplicacion. Tipos de viveros. Cuidados especificos. Rustificacion. Transplante.

Unidad 9. Té. Manejo del cultivo. Labores culturales. Podas. Control de malezas y plagas. Cubiertas
verdes.

Unidad 10. Té. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Industrializacion y comercializacién. Calidad.
Certificacion.

Unidad 11 Mandioca. Sistematica. Fenologia. Ecofisiologia. Necesidades nutricionales. Composicion
quimica. Técnicas de cultivo. Conservacién de ramas. Sistemas de plantacién. Epocas. Densidades de
siembra.

Unidad 12. Mandioca. Manejo de cultivo. Labores culturales. Control de malezas, plagas y
enfermedades.

Unidad 13. Mandioca. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Métodos de conservacion de raices.
Industrializacion y comercializacion. Calidad.




Unidad 14. Tabaco. Sistemdtica. Fenologia. Ecofisiologia. Necesidades nutricionales. Composicion
guimica. Tipos de almdcigos. Cuidados especificos. Control sanitario. Transplante

Unidad 15. Tabaco. Manejo de cultivo. Labores culturales. Control de malezas, plagas vy
enfermedades.

Unidad 16. Tabaco. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Curado y secado de hojas. Industrializacién y
comercializacidn. Calidad. Certificacion.

Unidad 17. Presentacion e Introduccion a la Fruticultura. La fruticultura en Argentina y en la
provincia. Historia. Criterios y Desafios para la produccion de frutales. Cadena Agroalimentaria.
Clasificacidon de las Especies Frutales. Caracteristicas y generalidades. Citricos

Unidad 18. Ecofisiologia de los arboles frutales. Factores ambientales que influyen en las
caracteristicas fisiolégicas y productivas de los drboles frutales. Temperatura, Radiacién,
Vernalizacidon, humedad. Estrés: tipos y su relacién con el rendimiento. Relacién entre crecimiento y
desarrollo con técnicas de manejo productivo. Anana

Unidad 19. Sistemas de Multiplicacion de Frutales. Propagacién de Frutales y Vivero: Reproduccién
en frutales. Injerto. Vivero de frutales: Almdcigos, injerteras, area de rustificacion. Preparacion,
siembra, control sanitario, cuidados culturales. Sustratos y contenedores. Mamén

Unidad 20. Planificacion y establecimiento del Monte Frutal. Sistematizacion del terreno y manejo
del suelo y agua. Cercos vivos. Trazados empleados en montes frutales. Distancia y marco de
plantacion. Maracuya

Unidad 21. Podas de Frutales: Objetivos de las podas. Principios fisioldgicos y efectos de la poda.
Clasificacidon. Podas de formacion. Podas de fructificacion. Podas de limpieza. Raleo de frutos. Banana

Unidad 22. Labores culturales y riego: Control de malezas por medios mecdanicos y quimicos. Epocas.
Irrigacion: Necesidad de agua en los frutales. Principales sistemas de riego utilizados en fruticultura.
Palta.

Unidad 23. Nutricion mineral. Diagndstico nutricional. Absorcién de nutrientes. Nitrégeno, Fésforo,
Potasio, Calcio, Magnesio y microelementos en la productividad de la planta y calidad de los frutos.
Mango.

Unidad 24. Manejo Integrado de Plagas y Enfermedades (MIPE). Programas fitosanitarios. Buenas
Practicas Agricolas. Frutales Nativos.

Unidad 25. Maduracidn y cosecha. Fisiologia del crecimiento y maduracion de los frutos: Modelo de
crecimiento de los frutos. Cambios durante la maduracion. Cosecha, Poscosecha, Empaque de Frutas:
indices de madurez. Cosecha. Empaque. Conservacion de frutas. Citricos.

Unidad 26. Marco normativo. Reglamentacién para frutales citricos y no citricos. Registro Nacional
Fitosanitario de Operadores de Material de Propagacidon (RENFO). Registro Nacional Sanitario de
Productores Agropecuarios (RENSPA). Documento de Transito Vegetal electrénico (DTV-e). Buenas
Practicas Agricolas (BPA). Frutal subtropical.




Temas Il Mdédulo Produccién Vegetal

Unidad 27. Maiz Estadistica regional, nacional y mundial. Descripcién de planta, fenologia y fisiologia.
Exigencias y tolerancias a factores edafo-climaticos. Componentes del rendimiento.

Unidad 28. Maiz. Técnicas del cultivo. Preparacién del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de
siembra. Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas,
plagas y enfermedades.

Unidad 29. Maiz. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Manejo Post-Cosecha. Factores que afectan la
conservacién de granos y otros productos. Tipificacion e Industrializacion.

Unidad 30. Trigo. Estadistica regional, nacional y mundial. Descripcién de planta, fenologia y
fisiologia. Exigencias y tolerancias a factores edafo-climaticos. Componentes del rendimiento.

Unidad 31. Trigo. Técnicas del cultivo. Preparaciéon del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de
siembra. Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas,
plagas y enfermedades.

Unidad 32. Trigo. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Manejo Post-Cosecha. Factores que afectan la
conservacién de granos y otros productos. Tipificacion e Industrializacion.

Unidad 33. Arroz. Estadistica regional, nacional y mundial. Descripcion de planta, fenologia y
fisiologia. Exigencias y tolerancias a factores edafo-climaticos. Componentes del rendimiento.

Unidad 34 Arroz. Técnicas del cultivo. Preparacién del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de
siembra. Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas,
plagas y enfermedades.

Unidad 35. Arroz. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Manejo Post-Cosecha. Factores que afectan la
conservacién de granos y otros productos. Tipificacion e Industrializacion.

Unidad 36 Girasol. Estadistica regional, nacional y mundial. Descripcidn de planta, fenologia y
fisiologia. Exigencias y tolerancias a factores edafo-climaticos. Componentes del rendimiento.

Unidad 37. Girasol. Técnicas del cultivo. Preparacién del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de
siembra. Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas,
plagas y enfermedades.

Unidad 38. Girasol. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Manejo Post-Cosecha. Factores que afectan
la conservacion de granos y otros productos.

Unidad 39. Algoddn. Estadistica regional, nacional y mundial. Descripcién de planta, fenologia y
fisiologia. Exigencias y tolerancias a factores edafo-climaticos. Componentes del rendimiento.

Unidad 40. Algodén. Técnicas del cultivo. Preparacion del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de
siembra. Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas,
plagas y enfermedades.

Unidad 41. Algoddén. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Manejo Post-Cosecha. Factores que afectan
la conservacion de granos y otros productos. Tipificacidn e Industrializacidn.

Unidad 42. Soja. Estadistica regional, nacional y mundial. Descripcidon de planta, fenologia y fisiologia.
Exigencias y tolerancias a factores edafo-climaticos. Componentes del rendimiento.




Unidad 43. Soja. Técnicas del cultivo. Preparacién del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de siembra.
Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas, plagas y
enfermedades.

Unidad 44. Soja. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Manejo Post-Cosecha. Factores que afectan la
conservacién de granos y otros productos. Tipificacion.

Unidad 45. Sorgo. Estadistica regional, nacional y mundial. Descripcidon de planta, fenologia y
fisiologia. Exigencias y tolerancias a factores edafo-climaticos. Componentes del rendimiento.

Unidad 46. Sorgo. Técnicas del cultivo. Preparacién del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de
siembra. Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas,
plagas y enfermedades.

Unidad 47. Sorgo. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Manejo Post-Cosecha. Factores que afectan la
conservacién de granos y otros productos.

Unidad 48. Introduccién a la Horticultura. Importancia y potencialidad local, nacional y mundial.
Insercién en los sistemas productivos de la regién NEA. Introduccion a la Floricultura, definicion e
historia. Situacién de la produccidon mundial, nacional y provincial. Escala de produccidon y niveles
tecnoldgicos. Sistemas de produccidn: extensivos, intensivos, protegidos. Planificacion de
emprendimientos horticolas y floricolas comerciales. Comercializacién y mercados.

Unidad 49.Diseiio e instalacidn de invernaculos. Ventajas y desventajas de las diferentes estructuras
y coberturas. Condiciones ambientales y factores climaticos que influyen en los cultivos horticolas y
floricolas. Laradiacién solary sus implicaciones de la horticultura protegida. Temperatura y procesos
fisiolégicos. Humedad relativa y déficit de presidon de vapor. Sistemas de climatizacion natural y
forzada. Instrumental para monitorear los pardmetros climaticos.

Unidad 50. Sustratos: definicion. Diferencias con el suelo. Propiedades quimicas de los sustratos,
énfasis en pH y CE. Propiedades fisicas de los sustratos. Componentes orgdnicos e inorganicos.
Formulaciéon de sustratos segun tipos de cultivos en macetas (herbaceas florales, plantas de interior,
cactus y suculentas, arboles y arbustos ornamentales) y segun etapas del cultivo: siembra y
trasplantes. Almdacigos. Desinfeccidn de sustratos.

Unidad 51. Cultivos de hoja. Cultivos de hoja. Caracteristicas botdnicas generales del grupo..
Cultivos de importancia en el NEA: Lechuga: Importancia y mercados, Grupos botanicos, Ecofisiologia
del cultivo, Requerimientos de clima y suelo, tecnologia de produccién, escalonamiento del cultivo,
monitoreo y manejo integrado de plagas en hortalizas, poscosecha y comercializacion

Unidad 52. Cultivos de fruto: Cultivos de importancia en el NEA: Tomate y Pimiento, Cucurbitaceas
(Sandia, Zapallo y Pepino), Frutilla, Caracteristicas botdnicas. Requerimientos de clima y suelo.
Habitos de crecimiento Criterios de seleccién de cultivares. Ecofisiologia del cultivo Tecnologia de
produccién y planificacion del cultivo . Plagas y enfermedades de importancia econdmica, monitoreo
y manejo. Cosecha y Poscosecha.

Unidad 53. Cultivos Bulbo, raiz y tubérculo. Cebolla, Batata, Jengibre. Caracteristicas botdnicas.
Requerimientos de clima y suelo. Ecofisiologia del cultivo. Tecnologia de produccién y planificacién
del cultivo. Plagas y enfermedades de importancia econdmica, monitoreo y manejo. Cosecha y
Poscosecha.

Unidad 54. Buenas Practicas Agricolas (BPA), aplicadas en la produccién horticola: conceptos
generales y marco normativo. Requisitos minimos de las BPA frutihorticolas obligatorias.
Documentacion obligatoria y trazabilidad: RENSPA, etiquetado/rotulado en la produccion horticola.
Aspectos de uso, manejo y almacenamiento seguro de Productos Fitosanitarios. Uso eficiente, seguro
y racional del agua Pautas de higiene bdasicas para la manipulacién de alimentos. Manejo de animales
en el predio. Uso adecuado de fertilizantes y enmiendas. Rol del Asesor Técnico en la Implementacion




de las BPA. Registro Nacional Publico de Implementadores. Implicancias practicas de las BPA. Lista
de chequeo oficial para la provincia de Misiones.

Unidad 55. Plantas ornamentales en maceta. Produccidn de herbaceas florales de estacidn. Cactus
y suculentas. Principales especies cultivadas, caracteristicas botanicas. Propagacion. Tecnologia de
la produccién. Sistema de produccién. Instalaciones. Exigencias del cultivo y manejo. Tipificacidn de
productos. Comercializacion.

Unidad 56. Plantas ornamentales en maceta. Produccion de plantas de follaje ornamental.
Caracteristicas de las plantas de sotobosque. Caracteres ornamentales de las plantas de interior
cultivadas. Principales especies. Propagacion. Requerimientos del cultivo. Manejo. Tecnologia de
produccién. Produccién de darboles y arbustos. Caracteristicas ornamentales. Principales especies.
Propagacién. Tecnologia de producciéon (en contenedores y a campo). Comercializacion.

PROGRAMA EXAMEN

BOLILLA 1:

UNIDAD 1: Cultivos Industriales (l). Introduccion de cultivos regionales. Importancia regional,
nacional y mundial. Regiones de produccion a nivel nacional. Insercidn en los sistemas productivos
de la region NEA. Escala de produccidn y niveles tecnoldgicos.

UNIDAD 16: Tabaco. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Curado y secado de hojas. Industrializacion
y comercializacion. Calidad. Certificacién.

UNIDAD 25: Fruticultura: Maduracion y cosecha. Fisiologia del crecimiento y maduracién de los
frutos: Modelo de crecimiento de los frutos. Cambios durante la maduracion. Cosecha, Poscosecha,
Empaque de Frutas: indices de madurez. Cosecha. Empaque. Conservacién de frutas. Citricos.

BOLILLA 2:

UNIDAD 2: Cafa de aztcar. Sistematica. Fenologia. Ecofisiologia. Composicidon quimica. Necesidades
nutricionales. Técnicas del cultivo. Preparacién del suelo. Sistemas de plantacion. Epocas.
Densidades.

UNIDAD 17: Presentacion e Introduccion a la Fruticultura. La fruticultura en Argentina y en la
provincia. Historia. Criterios y Desafios para la produccién de frutales. Cadena Agroalimentaria.
Clasificacidn de las Especies Frutales. Caracteristicas y generalidades.

UNIDAD 26: Fruticultura: Marco normativo. Reglamentacién para frutales citricos y no citricos.
Registro Nacional Fitosanitario de Operadores de Material de Propagacién (RENFO). Registro
Nacional Sanitario de Productores Agropecuarios (RENSPA). Documento de Transito Vegetal
electrénico (DTV-e). Buenas Practicas Agricolas (BPA). Frutal subtropical.

BOLILLA 3:

UNIDAD 3: Caiia de azucar. Manejo del cultivo. Labores culturales. Control de malezas, plagas y
enfermedades.

UNIDAD 15: Tabaco. Manejo de cultivo. Labores culturales. Control de malezas, plagas y
enfermedades.

UNIDAD 24: Fruticultura: Manejo Integrado de Plagas y Enfermedades (MIPE). Programas
fitosanitarios. Buenas Practicas Agricolas. Frutales Nativos.



BOLILLA 4:

UNIDAD 4: Cafa de azucar. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Industrializacion y comercializacion.
Calidad.

UNIDAD 14: Tabaco. Sistematica. Fenologia. Ecofisiologia. Necesidades nutricionales. Composicion
guimica. Tipos de almdcigos. Cuidados especificos. Control sanitario. Transplante

UNIDAD 23: Fruticultura: Nutricion mineral. Diagndstico nutricional. Absorcidon de nutrientes.
Nitrégeno, Fésforo, Potasio, Calcio, Magnesio y microelementos en la productividad de la planta y
calidad de los frutos. Mango.

BOLILLA 5:

UNIDAD 5: Yerba Mate. Sistematica. Fenologia. Ecofisiologia. Composicién quimica. Necesidades
nutricionales.

UNIDAD 13: Mandioca. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Métodos de conservacién de raices.
Industrializacidon y comercializacion. Calidad.

UNIDAD 22: Fruticultura: Labores culturales y riego: Control de malezas por medios mecanicos y
quimicos. Epocas. Irrigaciéon: Necesidad de agua en los frutales. Principales sistemas de riego
utilizados en fruticultura. Palta.

BOLILLA 6:

UNIDAD 9: Té. Manejo del cultivo. Labores culturales. Podas. Control de malezas y plagas. Cubiertas
verdes.

UNIDAD 12: Mandioca. Manejo de cultivo. Labores culturales. Control de malezas, plagas y
enfermedades.

UNIDAD 21: Fruticultura: Podas de Frutales: Objetivos de las podas. Principios fisioldgicos y efectos
de la poda. Clasificacidon. Podas de formacién. Podas de fructificaciéon. Podas de limpieza. Raleo de
frutos. Banana

BOLILLA 7:

UNIDAD 7: Yerba Mate. Manejo del cultivo. Labores culturales. Control de malezas y plagas.
Cubiertas verdes. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Industrializacidon y comercializacion. Calidad
UNIDAD 11 Mandioca: Técnicas de cultivo. Conservacién de ramas. Sistemas de plantacion. Epocas.
Densidades.

UNIDAD 20: Fruticultura: Planificacion y establecimiento del Monte Frutal. Sistematizacién del
terreno y manejo del suelo y agua. Cercos vivos. Trazados empleados en montes frutales. Distancia
y marco de plantacion. Maracuya

BOLILLA 8:

UNIDAD 8: Té. Sistematica. Fenologia. Ecofisiologia. Necesidades nutricionales. Composicion
quimica. Métodos de multiplicaciéon. Tipos de viveros. Cuidados especificos. Rustificacién.
Transplante.

UNIDAD 5: Yerba Mate. Sistematica. Fenologia. Ecofisiologia. Composicién quimica. Necesidades
nutricionales.

UNIDAD 19: Fruticultura: Sistemas de Multiplicacidn de Frutales. Propagacién de Frutales y Vivero:
Reproduccidn en frutales. Injerto. Vivero de frutales: Almacigos, injerteras, drea de rustificacion.
Preparacion, siembra, control sanitario, cuidados culturales. Sustratos y contenedores. Mamén



BOLILLA 9:

UNIDAD 6: Yerba Mate. Sistemas de reproduccién de plantines. Estructuras. Siembra. Densidad.
Cuidados especificos. Tipos de viveros. Transplante

UNIDAD 10: Té. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Industrializacién y comercializacién. Calidad.
Certificacién.

UNIDAD 18: Fruticultura: Ecofisiologia de los arboles frutales. Factores ambientales que influyen
en las caracteristicas fisioldgicas y productivas de los arboles frutales. Temperatura, Radiacidn,
Vernalizacién, humedad. Estrés: tipos y su relacién con el rendimiento. Relacién entre crecimiento
y desarrollo con técnicas de manejo productivo. Anana

Moédulo 11

BOLILLA 10:

UNIDAD 27. Maiz Estadistica regional, nacional y mundial. Descripciéon de planta, fenologia y
fisiologia. Exigencias y tolerancias a factores edafo-climaticos. Componentes del rendimiento.
UNIDAD 32. Trigo. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Manejo Post-Cosecha. Factores que afectan
la conservacion de granos y otros productos. Tipificacion e Industrializacion

UNIDAD 48. Introduccion a la Horticultura. Importancia y potencialidad local, nacional y mundial.
Insercidn en los sistemas productivos de la regién NEA. Introduccidn a la Floricultura, definicion e
historia. Situacién de la produccién mundial, nacional y provincial. Escala de produccién y niveles
tecnolégicos.  Sistemas de produccidn: extensivos, intensivos, protegidos. Planificacion de
emprendimientos horticolas y floricolas comerciales. Comercializaciéon y mercados.

BOLILLA 11:

UNIDAD 28. Maiz. Técnicas del cultivo. Preparaciéon del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de
siembra. Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas,
plagas y enfermedades.

UNIDAD 30: Trigo. Estadistica regional, nacional y mundial. Descripcién de planta, fenologia y
fisiologia. Exigencias y tolerancias a factores edafo-climaticos. Componentes del rendimiento.
UNIDAD 49. Disefio e instalacion de invernaculos. Ventajas y desventajas de las diferentes
estructuras y coberturas. Condiciones ambientales y factores climaticos que influyen en los cultivos
horticolas y floricolas. La radiacion solar y sus implicaciones de la horticultura protegida.
Temperatura y procesos fisiolégicos. Humedad relativa y déficit de presidén de vapor. Sistemas de
climatizacion natural y forzada. Instrumental para monitorear los parametros climaticos.

BOLILLA 12:

UNIDAD 29. Maiz. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Manejo Post-Cosecha. Factores que afectan
la conservacion de granos y otros productos. Tipificacion.

UNIDAD 31. Trigo. Técnicas del cultivo. Preparacién del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de
siembra. Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas,
plagas y enfermedades.

UNIDAD 50. Sustratos: definicidon. Diferencias con el suelo. Propiedades quimicas de los sustratos,
énfasis en pH y CE. Propiedades fisicas de los sustratos. Componentes orgdnicos e inorganicos.
Formulacidon de sustratos segun tipos de cultivos en macetas (herbaceas florales, plantas de interior,
cactus y suculentas, drboles y arbustos ornamentales) y segun etapas del cultivo: siembra y
trasplantes. Almacigos. Desinfeccién de sustratos.



BOLILLA 13:

UNIDAD 33. Arroz. Estadistica regional, nacional y mundial. Descripcidn de planta, fenologia y
fisiologia. Exigencias y tolerancias a factores edafo-climaticos. Componentes del rendimiento.
UNIDAD 38. Girasol. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Manejo Post-Cosecha. Factores que afectan
la conservacidn de granos y otros productos. Tipificacion.

UNIDAD 51. Cultivos de hoja. Cultivos de hoja. Caracteristicas botanicas generales del grupo.
Cultivos de importancia en el NEA: Lechuga: Importancia y mercados, Grupos botanicos,
Ecofisiologia del cultivo, Requerimientos de clima y suelo, tecnologia de produccién, escalamiento
del cultivo, monitoreo y manejo integrado de plagas en hortalizas, poscosecha y comercializacién.

BOLILLA 14:

Unidad 34. Arroz. Técnicas del cultivo. Preparacién del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de
siembra. Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas,
plagas y enfermedades

Unidad 37. Girasol. Técnicas del cultivo. Preparacién del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de
siembra. Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas,
plagas y enfermedades.

Unidad 52. Cultivos de fruto: Cultivos de importancia en el NEA: Tomate y Pimiento, Cucurbitaceas
(Sandia, Zapallo y Pepino), Frutilla, Caracteristicas botanicas. Requerimientos de clima y suelo.
Habitos de crecimiento Criterios de seleccion de cultivares. Ecofisiologia del cultivo Tecnologia de
produccién y planificacion del cultivo . Plagas y enfermedades de importancia econdmica,
monitoreo y manejo. Cosecha y Poscosecha.

BOLILLA 15:

UNIDAD 35. Arroz. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Manejo Post-Cosecha. Factores que afectan
la conservacion de granos y otros productos. Tipificacidn e Industrializacién.

UNIDAD 36. Girasol. Estadistica regional, nacional y mundial. Descripcidn de planta, fenologia y
fisiologia. Exigencias y tolerancias a factores edafo-climaticos. Componentes del rendimiento.
Unidad 54. Buenas Practicas Agricolas (BPA), aplicadas en la produccién horticola: conceptos
generales y marco normativo. Requisitos minimos de las BPA frutihorticolas obligatorias.
Documentacion obligatoria y trazabilidad: RENSPA, etiquetado/rotulado en la produccién horticola.
Aspectos de uso, manejo y almacenamiento seguro de Productos Fitosanitarios. Uso eficiente,
seguro y racional del agua Pautas de higiene basicas para la manipulacidn de alimentos. Manejo de
animales en el predio. Uso adecuado de fertilizantes y enmiendas. Rol del Asesor Técnico en la
Implementacion de las BPA. Registro Nacional Publico de Implementadores. Implicancias practicas
de las BPA. Lista de chequeo oficial para la provincia de Misiones.

BOLILLA 16:

UNIDAD 39. Algoddn. Estadistica regional, nacional y mundial. Descripcién de planta, fenologia y
fisiologia. Exigencias y tolerancias a factores edafo-climaticos. Componentes del rendimiento.
UNIDAD 47. Sorgo. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Manejo Post-Cosecha. Factores que afectan
la conservacion de granos y otros productos.

UNIDAD 55. Plantas ornamentales en maceta. Produccién de herbaceas florales de estacion.
Cactus y suculentas. Principales especies cultivadas, caracteristicas botanicas. Propagacion.
Tecnologia de la produccidn. Sistema de produccidn. Instalaciones. Exigencias del cultivo y manejo.
Tipificacién de productos. Comercializacion.



BOLILLA 17:

UNIDAD 43. Soja. Técnicas del cultivo. Preparacién del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de
siembra. Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas,
plagas y enfermedades.

UNIDAD 46. Sorgo. Técnicas del cultivo. Preparacién del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de
siembra. Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas,
plagas y enfermedades.

UNIDAD 56. Plantas ornamentales en maceta. Produccidn de plantas de follaje ornamental.
Caracteristicas de las plantas de sotobosque. Caracteres ornamentales de las plantas de interior
cultivadas. Principales especies. Propagacién. Requerimientos del cultivo. Manejo. Tecnologia de
produccién. Produccién de arboles y arbustos. Caracteristicas ornamentales. Principales especies.
Propagacién. Tecnologia de produccion (en contenedores y a campo). Comercializacion.

BOLILLA 18:

UNIDAD 40. Algodén. Técnicas del cultivo. Preparacién del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de
siembra. Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas,
plagas y enfermedades.

UNIDAD 45. Sorgo. Estadistica regional, nacional y mundial. Descripcidon de planta, fenologia y
fisiologia. Exigencias y tolerancias a factores edafo-climaticos. Componentes del rendimiento.
UNIDAD 53. Cultivos Bulbo, raiz y tubérculo. Cebolla, Batata, Jengibre. Caracteristicas botdnicas.
Requerimientos de clima y suelo. Ecofisiologia del cultivo. Tecnologia de produccién y planificacion
del cultivo. Plagas y enfermedades de importancia econdmica, monitoreo y manejo. Cosecha y
Poscosecha.

BOLILLA 19

UNIDAD 41. Algodén. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Manejo Post-Cosecha. Factores que
afectan la conservacién de granos y otros productos. Tipificacion e Industrializacién

UNIDAD 42. Soja. Estadistica regional, nacional y mundial. Descripcion de planta, fenologia y
fisiologia. Exigencias y tolerancias a factores edafo-climaticos. Componentes del rendimiento
Unidad 52. Cultivos de fruto: Cultivos de importancia en el NEA: Tomate y Pimiento, Cucurbitaceas
(Sandia, Zapallo y Pepino), Frutilla, Caracteristicas botanicas. Requerimientos de clima y suelo.
Habitos de crecimiento Criterios de seleccién de cultivares. Ecofisiologia del cultivo Tecnologia de
produccién y planificacién del cultivo . Plagas y enfermedades de importancia econdmica,
monitoreo y manejo. Cosecha y Poscosecha.

BOLILLA 20

UNIDAD 44. Soja. Cosecha. Sistemas y rendimientos. Manejo Post-Cosecha. Factores que afectan
la conservacion de granos y otros productos. Tipificacion.

UNIDAD 34. Arroz. Técnicas del cultivo. Preparacién del suelo. Sistemas de siembra. Epocas de
siembra. Densidades. Necesidades nutricionales. Cultivares. Labores culturales. Control de malezas,
plagas y enfermedades

UNIDAD 55. Plantas ornamentales en maceta. Produccion de herbaceas florales de estacion.
Cactus y suculentas. Principales especies cultivadas, caracteristicas botanicas. Propagacion.
Tecnologia de la produccidn. Sistema de produccién. Instalaciones. Exigencias del cultivo y manejo.
Tipificacién de productos. Comercializacion.



